al N A Naturelle FRISANTE ROSE
CASA VALDUGA

DESDE 1875

Naturelle lleva la esencia de momentos ligeros, espontaneos y
llenos de conexidén. Una linea que une autenticidad, frescura y placer
en experiencias marcadas por la suavidad y la naturalidad en cada
copa.

Desde hace casi tres décadas, Naturelle forma parte de la
trayectoria de Casa Valduga, conquistando diferentes generaciones
con su ligereza, suavidad y autenticidad. Inspirada en la delicadeza
de un jardin en floracidn, la linea transmite frescura, naturaleza y
armonia a través de una identidad joven y contemporanea, creando
una conexidn Unica entre aromas, sensaciones y experiencia. Vino
certificado como Producto Vegano por la Sociedad Vegetariana
Brasilena.

Tipo: Vino Frisante Rosé Suave

Varietal: Moscato Hamburgo, Malvasia e Moscato Branco
Terroir: Vale dos Vinhedos

Temperatura de servigo: 06° a 08°C

Harmonizacién: Dulces, frutas, postres y platos ligeros. Armoniza,
también, con quesos azules.

YALE BES VIRHEDDS Vista: Rosa intenso, limpido y brillante. Con delicada formacién de
burbujas, caracteristica del estilo del producto.
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B LD Olfato: Intenso, notas de flores, frutas rojas y tropicales.
NATURE |
- Paladar: Efervescencia cremosa, delicadamente dulce, de cuerpo
/"6'6'@&7( ligero y refrescante.
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Link do produto:

https://www.casavalduga.com.br/es/produto
s/naturelle-3/?safra=frisante-rose
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Especificaciones Técnicas

e Sistema de Produccion: Espaldera Simple
¢ Densidad/ha: 4.000 plantas

e Tipo de Poda: Corddén Esporonado

¢ Carga de Gemas/ha: 80.000

e Précticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regido dos
cachos, raleio de cachos para controle de produgao.

¢ Colheita: Manual e seletiva.

e Codigo do produto: NA20O9GF

e Cod. EAN: 7898276972762

e Codd. DUN:17898276972769

¢ Quantidade por caixa: 12 unidades

VINIFICACION
e Seleccioén final de los racimos;
¢ Despalillado de las uvas frescas;

VALE BOS VINKEDDS ¢ Maceracion enfrio;
e Prensadodescontinuo y delicado;
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CASA VALDUC . -
NATU El ¢ Uso de levaduras seleccionadas Saccharomyces cerevisiae;
K i ¢ Fermentacién alcohdlica con temperatura de 14° a 15°C;

] - e Estabilizacién tartéarica;
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: e Filtracion;

e Carbonatacion;
W ¢ Embotellado.
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e Limpieza estatica en frio del mosto;
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ANALISIS

e Alcool: 75%

e Acidez Total: 7.8 g/L de &cido tartarico
e Acucares totais emglicose: 42 g/L

e pH:3,15
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