wl N T Naturelle FRISANTE BRANCO
CASA VALDUGA

DESDE 1875

Naturelle carrega a esséncia de momentos leves, espontaneos e
cheios de conexao. Uma linha que une autenticidade, frescor e
prazer em experiéncias marcadas pela suavidade e naturalidade em
cada taca.

H& quase trés décadas, Naturelle faz parte da trajetdria da Casa
Valduga, conquistando diferentes geragdes com sua leveza,
suavidade e autenticidade. Inspirada na delicadeza de um jardim em
florescimento, a linha traduz frescor, natureza e harmonia em uma
identidade jovem e contemporanea, criando uma conexado unica
entre aromas, sensagdes e experiéncia. Vinho com Certificado de
Produto Vegano pela Sociedade Vegetariana Brasileira.

Tipo: Vinho Frisante Branco Suave
Varietal: Malvasia e Moscato
Terroir: Vale dos Vinhedos
Temperatura de servigo: 06° a 08°C

Harmonizagao: Doces, frutas, sobremesas e pratos leves.

Visao: Amarelo-esverdeado, limpido e brilhante. Com delicada
formacao de borbulhas, caracteristica do estilo do produto.

JALE BOS VIKHEDDS
e Olfato: As frutas citricas e tropicais sdo os principais descritores,

CASA VALDU! ressaltando o perfil multifacetado do produto.
NATURE |

-

Paladar: Delicadamente adocicado, de corpo leve e refrescante.

750 ml / 7.5% vol / VINHO ERISANTE BRANCO SUAVE

Link do produto:

https://www.casavalduga.com.br/pt/produto
s/naturelle-4/?safra=frisante-branco
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Ficha técnica

e Clone Varietal: R2 | Entav 308

¢ Clone Porta-Enxerto: P1103 | SO4

e Sistema de Produccién: Espaldera Simple
¢ Densidad/ha: 4.000 plantas

¢ Tipo de Poda: Corddn Esporonado

¢ Carga de Gemas/ha: 80.000

e Practicas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regido dos
cachos, raleio de cachos para controle de producao.

e Colheita: Manual e seletiva.

e (Cdéd. EAN: 7898276972687

e Coéd. DUN:17898276972684

e (Cddigo do produto: NA208GF

¢ Quantidade por caixa: 12 unidades

VINIFICACAO

YALE DOS VIRHEO0S e Selecao final dos cachos;
. e Desengace das uvas frescas;

@V AL DU e Maceragao a frio;

NATU m; l ¢ Prensagem descontinua e delicada;
E ¢ Limpeza estatica a frio do mosto;

( 2/’“’”’7 e Utilizagdo de leveduras selecionadas Saccharomyces cerevisiae;
| ¢ Fermentagdo alcodlica com temperatura entre 14°C e 15°C;
e Estabilizacdo tartarica;
, e Filtracao;
J e Carbonatacao;
e Engarrafamento.

! ANALISIS

(& ¢ Alcool: 75%

f e Acidez Total: 6,0 g/L de acido tartarico

e Acidez volatil: 2,83 meg/L de acido acético

750 ml / 7.5% vol / VINHO ERISANTE BRANCO SUAVE

¢ AcuUcares totais emglicose: 42 g/L
e pH: 321

e Densidade: 1,012

e Extrato seco: 62

e So2 total | livre: 125 |15 mg/L

Link do produto

https://www.casavalduga.com.br/pt/produto
s/naturelle-4/?safra=frisante-branco


https://www.casavalduga.com.br/pt/produtos/naturelle-4/?safra=frisante-branco
https://www.casavalduga.com.br/pt/produtos/naturelle-4/?safra=frisante-branco

