n N n
CASA VALDUGA

DESDE 1875

(=] & 3%

Link do Produto:
www.casavalduga.com.br/produtos
/naturelle/naturelle-rose

NATURELLE
Rose

Naturelle representa a historia da Famiglia Valduga e o legado de
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geragoes passadas. E um resgate do belo e simples. Sio as raizes

mais profundas, o alicerce mais resistente, a inspiragio mais doce.

Vinho Rose Suave Malvasia, Moscato e Merlot

Vale dos Vinhedos 6°a 8°C

Queijos azuis, doces, frutas,
sobremesas, pratos leves.

Visio: De coloragio rosado intenso, é limpido e brilhante.

Olfato: Aromas primérios, com notas de frutas frescas como

morango, goiaba, péssego, cereja e leve nuance floral.

Paladar: Leve e de agradivel frescor, com paladar adocicado.
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NATURELLE
Rose

FICHA TECNICA

Clone Varietal: R2 | Entav 308

Clone Porta-Enxerto: P1103 | SO4

Sistema de Produgdo: Espaldeira Simples

Densidade/ha: 4.000 plantas

Tipo de Poda: Cordio Esporonado

Carga de Gemas/ha: 80.000

Priticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regido dos cachos, raleio
de cachos para controle de producio.

Colheita: Manual e seletiva.

Céd. EAN: 7898276971161
Céd. DUN: 17898276971168

VINIFICACAO

- Selegio final dos cachos;

- Desengace das uvas frescas;

- Maceracio em frio;

- Prensagem descontinua e delicada;

- Limpeza estdtica a frio do mosto;

- Uso de leveduras selecionadas Saccharomyces cerevisiae;
- Fermentagdo alcodlica com temperatura de 15°a 16°C;
- Estabilizagio tartdrica;

- Filtragao;

- Engarrafamento.

LAUDO ANALITICO

Alcool: 10%

Acidez Total: 6,45 g/l de dcido tartérico
Densidade: 1014

Extrato Seco: 71,9 g/l

SO2 Total | Livre: 0,100 | 0,034 g/l
Acgtcares totais em glicose: 50,7 g/l

pH: 3,10
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