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Localizada no extremo sul do Rio Grande do Sul, territorio palco das
Missoes Jesuiticas e da Guerra do Paraguai, atualmente a Campanha
abriga vinhedos em exceléncia, proporcionando uvas de plena
maturagdo das quais elaboram-se vinhos potentes e de grande
amplitude aromadtica.

Cabernet Sauvignon, Cabernet

Vinho Tinto Seco

18 meses em Cave

12 meses em Carvalho Francés

Franc e Tannat

Campanha

16°a 20°C

Guarda de 10 a 15 anos. Desde

que seja mantido em condigdes

adequadas para a plena

evolucao Massas com molhos
condimentados, queijos
maduros, cordeiro e carnes de
caga

20 a 40 minutos

Visao: Limpido e brilhante, de coloragdo vermelho granada intenso e

densas lagrimas.

Olfato: A mtensidade e fineza do assemblage equilibram-se com maestria a
passagem por barricas francesas de primeiro uso, proporcionando grande
complexidade aromatica com notas de especiarias, café e frutas maduras,
como amora ¢ ameixa. O aroma evolui na taga, revelando novas nuances

durante a experiéncia sensorial.

Paladar: Destaca-se por seu grande equilibrio, especialmente entre os
taninos maduros, a acidez € o generoso teor alcoolico. Essa combinagao
culmina em um vinho amplo e macio, potente € com longa persisténcia,

lembrando ameixa madura e suaves notas de maderira.
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FICHA TECNICA

Clone Varietal: Inra 337 [Inra 326 | Entav 717

Porta-Enxerto: SO4 | SO4 | 101-14

Sistema de Producdo: Espaldeira Simples

Densidade/ha: 4.000 plantas

Tipo de Poda: Corddo Esporonado

Carga de Gemas/ha: 33.000

Praticas Viticolas: Avancada tecnologia agricola, manejo adequado do dossel
vegetativo, raleio de cachos para controle de producao. Viticultura sustentavel e de
precisao, respeitando o meio ambiente.

Colheita: Manual e seletiva.

Cod. EAN: 7898276971406
Cod. DUN: 17898276971403

VINIFICACAO

- Colheita tardia - supermaturagdo das uvas;

- Selecéo final dos cachos;

- Desengace das uvas frescas;

- Maceragao pré-fermentativa a frio;

- Uso de leveduras selecionadas Saccharomyces cerevisiae;

- Fermentacdo alcodlica em temperatura de 24° a 25°C;

- Remontagens e delestagens manuais durante 20 dias de maceracdo pelicular;
- Descuba;

- Fermentacao malolatica;

- Maturagdo por 12 meses em barricas novas de carvalho francés;

- Assemblage - mescla entre os vinhos Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc e Tannat
- Estabilizacao tartarica;

- Engarrafamento;

- Afinamento emcave por 18 meses.

LAUDO ANALITICO

Alcool: 14%

Acidez Total: 82,9 meq/L de 4cido tartarico
Acidez Volatil: 10,66 meq/L de acido acético
Densidade: 0,996

Extrato Seco: 39,5 g/L

SO2 Total/Livre: 120/ 36,8 mg/L

Acgucares totais em glicose: 3,0 g/L

pH: 3,71
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