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CASA VALDUGA

DESDE 1875

Produto: Grappa Cabernet Sauvignon

Variedade: Cabernet Sauvignon
l Origem: Vale dos Vinhedos

Grappa bidestilada
Processo de vinificagéo:
1 — Primeira destilacao:

- Destilagéo lenta
2 — Segunda destilacéo:

-~

3 — Envelhecimento:

- Utilizacdo da casca da uva logo apos a fermentacao.
- Alambique descontinuo de cobre

- Utilizacao do destilado da primeira destilagédo
- Alambique descontinuo de cobre
- Destilacdo lenta e separacdo de cabeca, coracao e cauda

- Envelhecimento em barricas de carvalho Francés

- Tempo: minimo 5 anos
4 - Engarrafamento

Caracteristica Analitica

Analise organoléptica

Alcool: 40,8 °GL

Acidez Total: 1 g/L em H2T

Acidez Volatil: 0,30 g/L em H2T
Densidade: 949

AcuUcares totais em glicose: 2,21 g/L
pH: 3,87

Visdo: amarelo dourado

Olfato: rico em especiarias com notas
tostadas de carvalho

Paladar: suave, equilibrado, de boa
persisténcia, maturado

Consumo: 8° a 18°C
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