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Vindima: 2010

Variedade: Cabernet Sauvignon

Terroir: Vale dos Vinhedos

Clone Varietal: R5

Clone Porta-Enxerto: P1103

Sistema de Producao: Espaldeira Simples
Densidade/ha: 4.000

Tipo de Poda: Cordao Esporonado

Carga de Gemas/ha: 80.000

Praticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regido dos cachos, raleio de
cachos para controle de producao.
Colheita: Manual e seletiva.

Vinificacao

- Selecdo manual de cachos e graos;

- Desengace das uvas frescas;

- Uso de leveduras selecionadas Saccaromyces Cerevisiae;
- Fermentacdo alcoolica com temperatura de 242 a 25°C;
- Maceracdo durante 10 dias;

- Fermentagdo malolatica;

- Pasteurizacdo de acordo com as leis judaicas (Mevushal);
- Estabilizacdo tartarica;

- Filtracao;

- Engarrafamento.

Visdo: De coloragao intensa, vermelho violdceo, com aspecto limpido e brilhante.

Olfato: Aroma intenso e fino, com notas de geleia de frutas vermelhas, como
amoras e ameixas.

Paladar: Apresenta corpo médio, com taninos leves e elegantes. E agradavel e
macio, com longa persisténcia gustativa.

Consumo: 122 a 16°C.
Harmonizagdo: Carnes e massas com molhos agridoces, risotos leves e queijos
mais suaves.

Laudo Analitico

Alcool: 112 GL

Acidez Total: 5,6 g/ de acido tartarico
Acidez Volatil: 0,6 g/| de acido acético
Densidade: 1001

Extrato Seco: 39,1g/I

SO, Total/Livre: 0,097 / 0,032 g/I
Acucares totais em glicose: 17,62 g/|
pH: 3,7



