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CASA VALDUGA AMANTE MALBEC ROSE 2010

DESDE 1875

Vindima: 2010

Variedade: Malbec

Terroir: Serra do Sudeste

Clone Varietal: Entav 594

Clone Porta-Enxerto: SO4

Sistema de Producgao: Espaldeira Simples
Densidade/ha: 4.000 plantas

Tipo de Poda: Cordao Esporonado

Carga de Gemas/ha: 40.000

Praticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regidao dos cachos, raleio de
cachos para controle de produgao.
Colheita: Manual e seletiva.

Vinificacao

- Selecgdo final dos cachos;

- Desengace das uvas frescas;

- Maceracdo durante 12 horas;

- Limpeza estédtica a frio no mosto;

- Uso de leveduras selecionadas Saccaromyces Cerevisiae;
- Fermentacdo alcéolica com temperatura de 152 a 1629C;
- Estabilizagao tartarica;

- Filtragao;

- Engarrafamento;

Wanante

Visdo: Coloragao rosado médio, limpido e brilhante.
MALBEC ROSE Olfato: Intensidade aromatica marcante com notas de frutas vermelhas.

Paladar: Agradavel ao paladar é um vinho de médio corpo, aveludado, com
equilibrio entre corpo e acidez, e com longa persisténcia.

Consumo: 082 a 10°C
Harmonizagao: Frutos do mar, carnes brancas, peixes, risotos pouco
condimentados, queijos frescos e sem casca.

Laudo Analitico

Alcool: 12,5%

Acidez Total: 5,13g/l de 4cido tartérico
Acidez Volatil: 0,44g/| de acido acético
Densidade: 0,992

Extrato Seco: 22,3g/I

SO, Total/Livre: 0,137 / 0,056 g/|
Acucares totais em glicose: 4,28 g/I
pH: 3,66




